
NOS ENTRÉES

Velouté de chou-f leur,  la i t  de coco,  sarras in souff lé
8.00€

Jarret  de porc,  crème de mogette,  jus  court
10.00€

Tataki  de bœuf,  condiment chou kale fumé, p ickles
15.00€

Gravlax en tartare de truite aux a lgues,  gel  ponzu
16.00€

NOS DESSERTS

Mil le-feui l le  vani l le  et  pass ion,  sorbet hib iscus
8.00€

Poire rôt ie,  s iphon thé noir ,  granola
9.00€

Trio de fromages,  marmelade de c lémentine aux épices
9.00€

Moel leux au chocolat ,  ganache pral iné-pecan,  caramel  souff lé
10.00€

Toutes nos viandes, poissons et produits sont d’origine française.

carte

FAIT MAISON

NOS PLATS

Œuf parfa it ,  polenta fr i te,  crème de champignons et  parmesan
16.00€

Pêche du jour,  purée de carottes,  coul is  d ’épinard
17.00€

Bal lot ine de poulet  aux champignons,  purée de topinambour,  jus  de vola i l le
18.00€

Cabi l laud,  décl inaison de chou
19.00€

Menu du moment (sur ardoise) :
entrée/plat/dessert

21 .00€


