NOS ENTREES

Velouté de chou-fleur, lait de coco, sarrasin soufflé
8.00€

Jarret de porc, créeme de mogette, jus court
10.00€

Tataki de beeuf, condiment chou kale fumé, pickles
15.00€

Gravlax en tartare de truite aux algues, gel ponzu
16.00€

NOS PLATS

CEuf parfait, polenta frite, créme de champignons et parmesan
16.00€

Péche du jour, purée de carottes, coulis d’épinard
17.00€

Ballotine de poulet aux champignons, purée de topinambour, jus de volaille
18.00€

Cabillaud, déclinaison de chou
19.00€

NOS DESSERTS

Mille-feuille vanille et passion, sorbet hibiscus
8.00€

Poire rétie, siphon thé noir, granola
9.00€

Trio de fromages, marmelade de clémentine aux épices
9.00€

Moelleux au chocolat, ganache praliné-pecan, caramel soufflé
10.00€

Toutes nos viandes, poissons et produits sont d’origine frangaise.
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