
NOS ENTRÉES

Velouté de choux-f leurs  au la it  de coco
9.00€

Endives,  mousse roquefort ,  noix
10.00€

Tartare de langoust ines,  conf it  de nor i ,  p ickles
17.00€

Foie gras de canard,  chutney d’o ignons au g ingembre
18.00€

NOS DESSERTS

Décl inaison de céler is  3 branches
8.00€

Trio de fromages
9.00€

Poire rôt ie,  granola et  mousse thé noir  Anichaï
10.00€

Mont-Blanc à la  c lémentine,  ganache marron,  c lémentine et  meringues
10.00€

Toutes nos viandes, poissons et produits sont d’origine française.

carte

FAIT MAISON

NOS PLATS

Mil lefeui l le  Butternut crème chêvre sauge
17.00€

Volai l le ,  pressé de pomme de terre,  sauce barbecue
18.00€

Lieu jaune,  moussel ine de céler i ,  sauce safran
22.00€

Agneau conf it ,  moussel ine de céler i ,  jus  d ’agneau
22.00€

Menu du moment (sur ardoise) :
entrée/plat/dessert

21 .00€


