
NOS ENTRÉES

Poireau,  émuls ion d’agrumes et  p ickles
9.00€

Gravlax de truite,  fenoui l ,  pamplemousse et  gel  de g ingembre
13.00€

Pressé de lapin et  son condiment au v in b lanc
14.00€

NOS DESSERTS

Pomme pochée,  crumble et  crémeux caramel
6.00€

Pavlova aux fruits  de sa ison
7.00€

Tarte à  la  f igue et  gel  miel-balsamique
8.00€

Toutes nos viandes, poissons et produits sont d’origine française.

carte

FAIT MAISON

NOS PLATS

Risotto d ’orge
18.00€

Canette,  purée de patate douce et  sauce aux mûres
19.00€

Lieu jaune,  b lettes et  sauce à l ’échalote
22.00€

Menu du moment (sur ardoise) :
entrée/plat/dessert

28 .00€



ENTRÉE

Mozza st icks,  crudités

Toutes nos viandes, poissons et produits sont d’origine française.FAIT MAISON

PLAT

Volai l le  de Chal lans,  écrasé de pomme de terre,  jus  de v iande
8.00€

DESSERT

Salade de fruits  fra is

menu enfant
 -8 ans

Menu entrée/plat OU plat/dessert
10.00€

Menu entrée/plat/dessert
13.00€


