
NO ENTRÉES

Tarte f ine aux tomates,  crème d 'a i l
12.00 €

Cannel loni  de courgette,  farce végétale,  sauce citron
15.00 €

Gravlax de maquereau,  fenoui l ,  gel  c itron et  g ingembre
17.00 €

Pressé de lapin,  gel  de v in b lanc
18.00 €

NOS PLATS

Risotto d ’orge per lée aux champignons
18.00 €

Fi let  de canette (≈ 200g),  sauce mûres,  moussel ine de patate douce
19.00 €

Lieu jaune (≈ 150g),  coul is  de poivrons gr i l lés ,  b lettes
22.00 €

Veau (≈ 200g),  jus  au thym, g irol les  et  grenai l les
24.00 €

NOS DESSERTS

Tarte f ine à  la  f igue,  crème vani l le
6 .00 €

Pavlova aux fruits  de sa ison,  crème vani l le
7.00 €

Pêche pochée à la  verveine,  crumble amande,  g lace hib iscus
8 .00 €

Moel leux chocolat ,  cœur pra l iné,  crème angla ise
10.00 €

Toutes nos viandes, poissons et produits sont d’origine française.
Les prix affichés sont nets, service compris.

carte restaurant

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 19€
Entrée + Plat + Dessert 24€

menu
*Service du midi uniquement

FAIT MAISON


