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MENU SAINT SYLVESTRE

LA TABLE DU BOISNIARD

105.00 €

Preambule

Les amuse-bouche du reveillon

P.or{r_jme de terre
2 Seint Jacque:
AN
Le Cerf
Le Chaource
Eveil sucré
Yuzu frangais

/\/\ignardises et Champagne




ACCORDS METS & VINS

LA TABLE DU BOISNIARD

Avec alcool :

BV I S oo e, 45 €
ZNVOITES oo e 58 €
O VEITES oo 69 €

B TS e
N O TS oo,

S VI S oo T




Servi uniqguement au Déjeuner le Mercredj, Jeudi et Vendredi
39.00 €

A CHOISIR DANS NOTRE MENU « DECOUVERTE »

UNE ENTREE, UN PLAT & UN CAFE
Ou

UN PLAT, UN DESSERT & UN CAFE

50.00 €

FCHALOTE MARAICHERES
En brioche, effluve de cepes grillés au barbecue

L'CEUF BIO DE LA FERME D'ADELE
coulant, courge confite au mucilage, sabayon a la bergamote

LES TOPINAMBOURS DU POTAGER
en chartreuse, riz au lait au sirop d’érable et infusion de peau toastées glacée

33.00 €

CREME DE PANAIS DU JARDIN, GYOZA DE VOLAILLE CONFITE

LE FILET DE BA-UF MAINE-ANJOU
pommes de terre du potager

SOUFFLE AU CHOCOLAT
glace a la vanille bio d'équateur
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